NOUS ESPERONS QUE VOUS APPRECIEREZ NOTRE
NOUVEAU MENU, UNE COLLABORATION A QUATRE
MAINS ENTRE LE CHEF EXECUTIF DE NIKKI BEACH,
ALESSANDRO PIZZA, ET LE MEILLEUR OUVRIER DE

FRANCE, DIDIER ANIES.

En partenariat avec la Fondation Prince Albert Il de Monaco, ils
se sont engagés & privilégier les produits locaux de saison et les
espéces recommandées par le programme Mr Goodfish. Nous vous
informons que notre personnel de service pourra vous fournir tous
les détails de nos plats en ce qui concerne les produits utilisés et

les allergénes.

WE HOPE YOU ENJOY OUR NEW MENU, WHICH IS A
“FOUR-HANDED” COLLABORATION BETWEEN NIKKI
BEACH’S EXECUTIVE CHEF ALESSANDRO PIZZA AND

MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE, DIDIER ANIES.

In partnership with Prince Albert Il of Monaco Foundation, they
committed themselves to use seasonal local products and species
recommended by the Mr. Goodfish program. Our service team will
provide you with full details about our dishes with regards to the

products used and allergen substances.
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/ SEXY SALADE 38

Homard | crevette | chair de crabe | avocat | mangue | concombre | tobiko | mayonnaise épicée

Lobster | shrimp | crab meat | avocado | mango | cucumber | tobiko | spicy mayonnaise

/ SALADE CAESAR MIAMI BEACH 34 / 38

Blanc de poulet émincé ou crevettes | sucrine | croltons | vinaigrette Caesar signature Nikki Beach | Parmesan

Chicken or shrimp | baby gem leaves | Nikki Beach’s signature Caesar dressing | rustic croutons | Parmesan cheese

TIRADITO DE LOUP 38

Loup | ananas | marinade au lait de coco | jalapefios | coriandre | grenade | baies roses

Sea bass | pineapple | coconut milk marinade | jalapefos | coriander | pomegranate | pink berries

TARTARE DE BOEUF A L’ITALIENNE 38

Boeuf | artichauts violets | pain grillé | Parmesan | pignons de pin | capres | roquette | échalotes

Beef | purple artichokes | Parmesan cheese | pine nuts | capers | arugula | shallots

/ BURRATA CAPRESE 28

Burrata | pesto | tomates cerises | tomate verte | tomate kumato| tomate coeur de boeuf |
vieux balsamique | oignon rouge | feuilles de roquette

Burrata | pesto | cherry tomatoes | green tomato | kumato tomato | beef tomato |
balsamic glaze | red onion | rocket leaves

POKE BOWL SAUMON 34

Saumon “Label Rouge” | riz noir | edamame | avocat | pickles de betterave | graines de sésame | cébettes
Salmon “Label Rouge” | black rice | edamame | avocado | pickled beetroot | sesame seeds | scallions

BURRATA A LA TRUFFE “500G” 75

Burrata | tomate | roquette | copeaux de truffe d’été
Burrata | tomatoes | rocket | summer truffle flakes

TOUS NOS PRIX SONT EN EURO, TAXES ET SERVICE INCLUS.
ALL PRICES ARE IN EUROS AND INCLUDE SERVICE AND ALL APPLICABLE GOVERNMENT TAXES.
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PAVE DE LOUP ROTI 54

Loup | écrasé aux olives Taggiasche | artichauts violets |
coulis de tomates | salade d'herbes fraiches

Sea bass | mashed potatoes with Taggiasche olives |
purple artichokes | tomato coulis | fresh herb salad

SAUMON MISO 36

Saumon | salade de haricots verts au sésame | riz parfumé aux edamame | sauce gingembre-miso

Salmon | green bean salad with sesame seeds | jasmine rice with edamame | ginger-miso sauce

FILET DE BOEUF 59

Boeuf | sauce Béarnaise | pommes de terre sautées au romarin

Beef fillet | Béarnaise sauce | sauteed rosemary potatoes

/5 POULET SATAY NIKKI BEACH 38
Blanc de poulet mariné au sésame | légumes asiatiques | sauce cacahuéte épicée | riz vapeur au jasmin

Sesame marinated chicken strips | Asian vegetables | spicy peanut sauce | steamed jasmine rice

/,ﬁ MINI BURGER ANGUS 42

Boeuf Angus | pain complet | Cheddar | jeunes pousses de salade | frites rustiques | cornichons

Angus beef | whole grain bread | cheddar cheese | garden leaves | rustic fries | pickles

P 224/

PLANCHE DE PIZZA BURRATA 32

Tomates | Mozzarella | pistou | olives Taggiasche

Tomatoes | mozzarella | burrata | pesto | Taggiasche olives

PLANCHE DE PIZZA A LA TRUFFE 48

Mozzarella | créme de truffe | roquette | truffe d’été

Mozzarella | truffle cream | arugula | summer truffle

TOUS NOS PRIX SONT EN EURO, TAXES ET SERVICE INCLUS.
ALL PRICES ARE IN EUROS AND INCLUDE SERVICE AND ALL APPLICABLE GOVERNMENT TAXES.



Doccarle

ASSIETTE DE PASTEQUE RAFRAICHIE 25

Menthe | citron

Watermelon | Mint | lemon

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS DE SAISON 18
SEASONAL FRESH FRUIT PLATE

PLATEAU DE FRUITS FRAIS DE SAISON 25

Pastéque | ananas | fruits rouges

Watermelon | pineapple | red berries

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES D’ETE 16

Meringue | myrtilles | framboises | fraises | créme mascarpone & la vanille

Meringue | blueberries | raspberries | strawberries | mascarpone vanilla cream

TIRAMISU PISTACHE 25

Créme mascarpone & la pistache | biscuits cuillére | café expresso |éclats de pistache de Sicile

Mascarpone pistachio cream | Savoiardi biscuits | espresso coffee | crushed pistachios

PROFITEROLES XL 25

Pate & choux | glace vanille | sauce chocolatée

Choux pastry | vanilla ice cream | chocolate sauce

TOUS NOS DESSERTS SONT FAITS MAISON.
ALL OF OUR DESSERTS ARE PREPARED WITH CARE BY OUR PASTRY CHEF

TOUS NOS PRIX SONT EN EURO, TAXES ET SERVICE INCLUS.
ALL PRICES ARE IN EUROS AND INCLUDE SERVICE AND ALL APPLICABLE GOVERNMENT TAXES.




